LES TARTES

Carte automne-hiver 2026

Pate sucrée cacao - Moelleux chocolat - Praliné graines de courge
Ganache montée chocolat au lait - Graines de courge grillées

Pate sucrée noisettes - Moelleux noisettes - Praliné noisettes - Ganache montée chocolat noir

Pate sucrée sarrasin - Moelleux amande - Poire cuites - Praliné sarrasin

Pate sucrée vanille - Caramel fleur de sel - Croustillant féve tonka - Chantilly féve tonka

Pommes - caramel
Pate sucrée vanille - Caramel fleur de sel - Pommes cuites - Chantilly vanille

Citron - Noisettes
Pate sucrée noisettes - Crémeux citron - Noisettes torréfiées - Ganache montée praliné




1ES TARTES

Carte printemps-€té 2026

Citron meringuée / Passion meringuée
Pate sucrée vanille - Crémeux citron jaune et vert OU Crémeux passion - Meringue italienne
3 parts : 48€ / 12 parts : 72€

Mangue - Passion
Pate sucrée sarrasin - Moelleux amande - Poire cuites - Praliné sarrasin
& parts : 52€ / 12 parts : 78€

DE MI-AVRIL A MI-SEPTEMBRE

Fraise - Herbes fraiches (menthe, basilic ou verveine au choix)
Pate sucrée vanille - Moelleux amande - Chantilly infusée - Fraises fraiches
3 parts : 52€ / 12 parts : 78€

Fraise - Citron
Pate sucrée vanille - Crémeux citron - Chantilly citron - Fraises fraiches
3 PAIts : 52€ / 12 parts : 78€

DE MI-JUIN A MI-OCTOBRE

Framboise - Vanille
Pate sucrée vanille - Moelleux amande - Chantilly vanille - Framboises fraiches
3 parts : 52€ / 12 parts : 78€

Framboise - Passion
Pate sucrée vanille - Crémeux passion - Chantilly vanille - Framboises fraiches
3 parts : 54€ / 12 parts : 81€




